> Novas regras para venda de agua mineral

>

> Foi publicada no Didrio Oficial do dia 15 de setembro a resolugd&o RDC
n® 173,

com Regulamento Técnico de Boas Praticas para Industrializacédo e
Comercializacdo de Agua Mineral Natural e de Agua Natural e Lista de
Verificacdo de Boas Préaticas. O novo regulamento técnico revoga a
resolucéo

CNNPA n° 26/76, do Ministério da Saude, de 1977.

>

> A resolucdo padroniza, nacionalmente, medidas de controle para todas
as etapas

do processo, incluindo captacdo, envase (enchimento e vedacdo da
embalagem),

rotulagem, armazenamento, transporte e venda. O objetivo das novas
regras é

assegurar a qualidade sanitéaria do produto que chega ao consumidor.

>

> Uma das principais novidades é que, a partir de agora, os
estabelecimentos

deverdo elaborar Procedimentos Operacionais Padronizados para as etapas
de

higienizacdo da canalizacdo e do reservatdério e de recepcdo e
higienizagédo das

embalagens. Por exemplo, na operacgdo de recepcdo das embalagens
plésticas

retorndveis (garrafdes), para um novo ciclo de uso, sdo exigidas
informacdes

sobre critérios para aceitacgdo e reprovacdo de embalagens e destino
final dos

vasilhames reprovados.

>

> O envase e o fechamento das embalagens sé poderdo ser realizados por
equipamentos automdticos, para evitar a contaminac&o da &gua. Os locais
para

armazenamento deverdo ser limpos, secos, ventilados, com temperatura
adequada e

protegidos da incidéncia direta da luz.

>

> Os veiculos de transporte deverdo ter cobertura e protecdo lateral
limpas,

impermedveis e integras para a protecdo da carga. Também ndo é
permitida a

conducdo da agua envasada junto com outros materiais que possam
comprometer a

qualidade do produto.



> Outro ponto que merece destaque: a &gua envasada deve ser exposta a
venda

somente em estabelecimentos comerciais de alimentos. Portanto, fica
proibida a

comercializacdo do produto em postos de gasolina, excetuando-se os
casos de

venda em lojas de conveniéncia.

>

> Os fabricantes deverédo, ainda, capacitar periodicamente os
funcionérios

inlcuindo informacgdes sobre higiene pessoal, manipulac¢do higiénica dos
alimentos e doencas transmitidas por alimentos.

>

> As empresas tém o prazo de 180 dias, a contar da data de publicacéao
da RDC

173, para se adequarem ao novo regulamento.

>

> Em 2004, a Anvisa publicou a Consulta Publica n°® 64, com uma proposta
de

Regulamento Técnico de Boas Praticas de Fabricacédo para
Estabelecimentos

Industrializadores de Agua Mineral Natural e Agua Natural e Lista de
Verificacdo de Boas Préaticas.

>

>

> Durante os 90 dias em que o regulamento e a lista estiveram sob
Consulta

Publica, foram recebidas mais de 600 sugestdes. As contribuig¢des vieram
de

diversos segmentos, como 6érgdos publicos, institutos de pesquisas,
empresas e

associacdes representativas do setor produtivo, dentre outros, e até de
pessoas

fisicas.

>

> Para a consolidacdo final do regulamento, a Anvisa organizou, em
agosto deste

ano, uma reunido. Foram convidadas para o encontro todas as pessoas e
entidades

que enviaram criticas e sugestdes no periodo da Consulta Publica.
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